PERELADA

DES DE 1923

Denominacié d'origen

Emporda

Anyada

2020

Crianca

El 60% del vi ha enwellit en bétes Bordaleses de
roure frances Allier i America

tipus fi durantl0 mesos.

El 20% del vi ha enwellit en Foudres 12 mesos

| el 20% restant en dipodsit de formigé 14 mesos.

Tipus d'ampolla

Essentia Antico color musc, 75 cl.

Varietats

Garnatxa negra, Syrah, Merlot, Cabernet
Sauvignon, Samso.

Elaboracio
Elaboracioé en negre, mitjana maceracié, fermentacié
controlada a 24° C.

www .pereladacomercial.com

Amfitrio

(14 Un vi que respon a l'esperit

de Perelada. Un equilibri
entre el fora amb
I'autocton. 99

Delfi Sanahuja. Endlogo.

——  Nota de tast

Color rubi capa mitja.

Aroma que recorda les fuites vermelles inegres ala
vegada, arrodonit amb una discreta combinacié de fines
notes de criangca en béta.

En boca és fluid, fresc, equilibrat i molt llarg.

Es unvi amb uns tanins molt rodons i amb un postgust
enwolvent i amable.

Analisi
Graduacié: 15,00 %
Conté sulfits

@c_perelada
@castillopereladavinosycavas [l
@Perelada W
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