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Nota de tast
Un cava brut de Guarda Superior Reserva de color 

groc pàl·lid i amb un bon despreniment de bombolla. 

Els mesos de criança han desenvolupat la seva fi 

aroma, mantenint uns lleugers matisos afruitats.

Anàlisi
Graduació: 11,5%

Conté sulfits.

Elaboració
Elaborat a partir de vi procedent de les 3 varietats

típiques. El Xarel·lo prové de les zones altes del Penedès, 

la varietat Macabeu de la zona central, mentre que la 

Parellada es conrea en una altitud de més de 600 

quilòmetres sobre el nivell del mar.

Denominació d'origen
D.O Cava

Anyada
2020

Criança
18 mesos en ampolla, abans del degollament.

Varietat del raïm
Macabeo, Xarel·lo, Parellada.
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