PERELADA

DES DE 1923

Denominacion de origen
Emporda

Anada

2022

Crianza

Vino joven.

Tipo de botella

Borgofia. Color musgo. 75 cl.

Variedad de la uva
Macabeu (91%), Sauvignon blanc (9%)

Elaboracion

Vinificacion del mosto flor a una
temperatura controlada de 14°C.

www.pereladachivite.com

PERELADA
~

Cigonyes Blanco

“ Perelada lleva anos haciendo

un esfuerzo para proteger las
cigiienas. Queremos
sensibilizar a la gente de la
importancia de cuidar un
entorno natural tan privilegiado
como es el Emporda. 29

Delfi Sanahuja. Endlogo jefe

Nota de cata

Color amarillo paja con tonalidades verdosas.

Aroma intenso de fruta madura y fresca a la vez, con
un delicado fondo floral.

En boca es amplio, graso, enwlvente, con una acidez
muy viva.

Es un vino equilibrado, persistente y con un final
amable. Se identifica muy bien con la variedad de la
gue procede.

Analisis

Graduacién: 13 % wol.

SO, libre: 19 mg/l.

SO, total: 80 mg/l.

Acidez total: 3,20 g/l (a.s.).
Acidez wolatil: 0,23 g/l (a.a.).
Azucares residuales: 0,10 g/l.
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