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VARIEDADES

Macabeo, Xarel-lo, Pinot Noir,
Parellada.

ELABORACION

Cava de Guarda Superior Ecolégico que recoge el relato
de nuestro viaje en cada vendimia: desde su inicio,
marcado por la precocidad de Pinot Noir, hasta su cierre
con Parellada. Vinificadas por separado, las cinco
variedades se ensamblan en enero en un coupage
preciso y meditado antes de iniciar su segunda
fermentacion en botella siguiendo el método tradicional.
Una crianza minima de 18 meses antes del deglelle le
aporta complejidad, equilibrio y finura, definiendo su
caracter elegante y armonioso.

La vida es breve; rodéate de personas que te
iluminen como estrellas y llenen tus dias de
positividad y felicidad.

Delfi Sanahuja.
Master Winemaker Top 100
by The Drinks Business, 2026.

NOTA DE CATA

Elegante presencia en copa marcada por un tenue color
amarillo dorado, con burbujas finas que ascienden
lentamente en un delicado rosario. Aromas de fruta
blanca, frutos secos y sutiles notas de crianza se
entrelazan, mientras en boca se muestra envolvente,
amabley alavezrefrescante.

MARIDAJE

Un cava equilibrado y armonioso, ideal junto a carnes
blancas, arroces caldosos, pescados al horno o platos de
cocina mediterranea.

DATOS TECNICOS

GCraduacion: 11,5% vol.
Contienesulfitos.
Dosage: Brut
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