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DENOMINACIO D’ORIGEN
D.O Cava

ANYADA
2024
VARIETATS

Xarel-lo, Macabeu, Parellada, Chardonnay.

ELABORACIO

Cava de Guarda Ecologic que reflecteix el nostre
sinceriferm compromis amb una viticultura
sostenible.

Vibrant fusié de les nostres varietats tradicionals i
Chardonnay, vinificades per separat i assemblades a
finals d’any, abans de la segona fermentacié en
ampolla. A celler reposara durant minim 9 mesos per
atorgar-li certa complexitat, perd per sobre de tot
respectant el seu caracter fisic i jovial.

La vida és breu; envolta’t de persones que
t'il-luminen com estrelles i omplen els teus
dies de positivitat i felicitat.

Delfi Sanahuja.
Master Winemaker Top 100
by The Drinks Business, 2026.

NOTA DE TAST

De color groc pallid amb sotils matisos verdosos,
presenta aromes de fruites blanques i flors de
primavera, acompanyades de delicats tocs citrics. En
boca és lleuger, fresc i vibrant, amb una bombolla fina
que realcga la seva vivacitat. Un cava alegre, equilibrat i
facil de beure, perfecte per qualsevol ocasio.

MAERIDATGE

Un cava molt versatil, ideal per compartir i gaudir tant
en l'aperitiu, com acompanyant cebiches, tapes, pastes
0 arrossos mariners.

DADES TERMIQUES

Graduacio: 11,5% vol.
Conté sulfats.
Dosage: Brut
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