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DENOMINACIO D’ORIGEN
D.O Cava

ANYADA
2024
VARIETATS

Garnacha negra, Chardonnay, Pinot noir .

ELABORACIO

Cava de Guarda Ecologic Rosat elaborat a partir de la
primera fraccié del most de raim seleccionat per al seu
caracter i maduresa Optima. Una delicada maceracio
aporta la seva subtil tonalitat i expressié aromatica.

La segona fermentacié en ampollaiuna criangca minima
de 9 mesos abans del degollament li confereixen una
profunditat més elevada, equilibri i una serena
harmonia.

La vida és breu; envolta’t de persones que
t'il-luminen com estrelles i omplen els teus
dies de positivitat i felicitat.

Delfi Sanahuja.
Master Winemaker Top 100
by The Drinks Business, 2026.

NOTA DE TAST

Un tenue color rosa amb destalls liles il-lumina la copa amb
una preséncia radiant. Les seves bombolles, fines i
abundants, ascendeixen amb gracia, formant un
persistent rosari. En nas, es revela un aroma definit fruits
vermells, litxi i un toc golds de piruleta. En boca presenta
una sedosa suavitat que envolta el paladar, deixant una
sensacié harmoniosai elegant en cada glop.

MARIDATGE

Un cava delicat i afruitat, que marida molt bé amb
amanides, tartars, plats de pasta lleugera o postres
amb base de fruits vermells.

DADES TECNIQUES

Graduacio: 11,5% vol.
Conté sulfats.
Dosage: Brut
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