PERELADA

DES DE 1923

Denominacié d'origen
Emporda

Anyada

2022

Crianca

Vijove. Enwelliment en depdsits de formigoé.

Varietats
Garnatxa Blanca, Sauvignon Blanc.

Elaboracio

Vinificacié del most flor a temperatura controlada a 15° C.

www .pereladacomercial.com

66 El vi que tantes

vegades hem ofert als
nostres convidats 99

Delfi Sanahuja. Endleg.

Nota de tast

Color groc palla brillant. Aroma amb expressié de fruites
dolces, notes herbacies i amb un toc floral al fons.

En boca és rodé, fresc, equilibrat i envolvent.

Esun vi intens, i complexe amb un final molt llarg i
expressiu.

Destaca la seva complexitat i personalitat Unica.

Analisi
Graduacio: 13,50 %
Conté sulfits.
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