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Analisis:
Graduacion: 15,00% vol.

Acidez total: 3,30 g/l (a.s.).
AzUcares residuales: 130 g/I. aprox.

Garnatxa
de 'Emporda 12 anys

Este vino dulce ha sido elaborado a partir de una variedad
autoctona del Emporda, la Garnatxa Roja (80%), combinada con
Garnatxa Blanca (20%). Las uvas, procedentes de vifias de una
edad superior a cuarenta afios, se recogen con una ligera
sobremaduracién. Envejecido por el método de soleras durante
mas de doce afios.

Denominacion de Origen: emporda.

Variedades: Garnatxa Roja (80%),
Garnatxa Blanca (20%).

Elaboracion:

Finca: Vifiedos situados en los términos de Mollet de Peralada, Peralada 'y
Sant Climent de Sescebes, amparados por la D.O. Emporda.

Vendimia: Uva seleccionada de cepas viejas, vendimiada con ligera
sobremaduracion y un buen estado sanitario.

Elaboracidn: Tras una ligera maceracion, y para conservar todos sus aromas,
el mosto fermenta parcialmente a baja temperatura. Con posterioridad,
cuando el contenido de azucares es el deseado, se para la fermentacion con
alcohol vinico hasta llegar a la graduacion de 15% vol.

Crianza: Envejecido durante mas de doce afios por el método de soleras o
criaderas.

Tipo de botella: Color blanco, 37,5 cl.

Nota de cata:

Color ambar oscuro, limpio y brillante. Fragante, muy voluptuoso en
aromas. Dulce, aterciopelado, generoso en boca. Sabores que recuerdan la
fruta escarchada, frutos secos y especias.
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Garnatxa de 'Emporda
12 Anys

Lo que dice la critica...

GUIA / MEDIO PUNTUACION

Guia Penin de los Vinos de Espafa 2017 93 puntos.
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Excelente relacion calidad-precio.

La Guia de Vins de Catalunya 2016 9,60 puntos.
“"Extraordinario, fresco, goloso”.

Guia de Vinos 2016. 95 puntos.
La Semana Vitivinicola.

Guia Intervinos 2016 92 puntos.

Guia de Vinos Gourmets 2016 91 puntos.
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